Higiene en la esliba y almacenamienlo de malerias
primas para la alimenlacion animal

&l estibador
debe estar registrado como operador de alimentacion animal.
Ademas, garantizara en todo momento la seguridad de las
materias primas que manipula y almacena y debera conocer
la trazabilidad de las mismas.

;(omo se garanliza la higiene?
énla éstiba ...

Cazos distintos para productos de distinta naturaleza.
Los cazos estaran siempre limpios.

Resto de equipos limpios: tolva, retro, vehiculos de
transporte, cintas, etc).

Tranaporte a las fabricas ...

El transporte de las materias primas debe de hacerse
de forma higiénica: el camion estara limpio, libre de
cargas anteriores y las lonas en perfectas condiciones
(secas y limpias).

&l Personal ...

Conoce las normas de higiene béasicas y asiste a cursos
de formacion.

O

De forma general es necesario conlar con:

‘ Un sistema de Trazabilidad ‘ Un sistema APPCC ‘
registro de dalos andlisis de peligroa y puntos de control criticos

El objetivo de este plan debe ser la retirada de las
materias primas que puedan estar contaminadas y que
supongan un peligro para la salud de las personas, los
animales o el medio ambiente.

El Plan debe contemplar como minimo: la trazabilidad
del producto, la valoracion del riesgo y la toma de
medidas correctoras y preventivas.

Es un sistema de autocontrol que permite
identificar, evaltar y controlar los peligros
microbioldgicos, quimicos y fisicos que son
importantes para garantizar la seguridad de
las materias primas y piensos.

Manual de higiene para la manipulacién y almacenamiento de
materias primas para la alimentacion animal en los puertos de la CAE | empresas de piensos en la CAE
Solicitud de autorizacién o registro

Reglamento 183/2005, sobre higiene de los piensos

Hoja informativa sobre la higiene en el transporte de, materias
primas y piensos

Manual de procedimiento sobre autorizacion y registro de

Almacenamiento ...
« Separar los productos de distinta naturaleza mediante
barreras fisicas.

« Mantener los almacenes secos y protegidos de la lluvia.

« Los almacenes (paredes, techos y suelos) estaran limpios y
en buen estado antes de su utilizacién.

- Minimizar la entrada y la presencia de animales: ratones,
aves, animales domésticos etc.

« Mantener las ventanas, puertas y demas aberturas
cerradas o a prueba de plagas.

« Reparar instalaciones: grietas, agujeros o cualquier
deterioro en el suelo, techos y paredes.

« Usar aceites o grasas lubricantes atéxicos o aptos para
su uso en la industria alimentaria si pudieran entrar en
contacto con las materias primas.

Plan de retirada
plan por escrito y detallado

1.Entrada en el almacén: datos de embarque y datos de limpieza
de las bodegas del barco.

2.ldentificacion por el nombre, nimero o letra los almacenes y
areas de carga y descarga.

3.Salida del almacén: datos camién, destino graneles vegetales,
datos almacenista, datos proveedor, lote, peso e identificacion
almacén.
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http://www.elika.net/datos/guias_documentos/Archivo27/higiene_transporte%20piensos.pdf
http://www.nasdap.ejgv.euskadi.net/r50-4633/es/contenidos/informacion/aa_registro_operadores/es_agripes/adjuntos/Autorizacion%20y%20registro%20de%20empresas%20de%20pienso-%20anexos.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/es/oj/2005/l_035/l_03520050208es00010022.pdf
http://www.elika.net/datos/guias_documentos/Archivo10/manual%20puertostxiki.pdf
http://www.nasdap.ejgv.euskadi.net/r50-4633/es/contenidos/informacion/aa_registro_operadores/es_agripes/adjuntos/Autorizacion%20y%20registro%20de%20empresas%20de%20pienso-%20instrucciones.pdf
http://www.elika.net/es/

